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Gazpacho Andaluz Q0 Fr. 9.80

Kalte Gemiisesuppe
Kalte Gemusesuppe mit Gurken, Tomaten, Peperoni,

Knoblauch und getrocknetem Brot auf Andalusische Art

Sopa de Ajo 0 Fr. 12.90

Knoblauchsuppe
Knoblauchsuppe mit geréstetem Rohschinken "Jamon
Serrano”

Sopa de Pescado Fr. 14.90

Fisch- Meeresfriichtesuppe
Fisch- Meeresfrichtesuppe ein spanischer Klassiker

kalte Tapas "Fleisch”

Tabla Iberica ® Fr. 17.40
Iberische Fleisch/Késeplatte

Gemischte, kalte spanische Fleisch- und K&sespezialitdten
von der Iberischen Halbinsel auf dem Holzbrett serviert

Jamon Serrano 0@ 50g Fr. 9.70

spanischer Rohschinken
Spanischer luftgetrockneter Schinken

Jamon Iberico Bellota O 50g Fr.17.20
spanischer Rohschinken - lange gereift

Spanischer Rohschinken, mind. 36 Monate luftgetrockneter
Schinken von freilebenden Schweinen aus den Eichelwaldern

Variation de Chorizo 0@ 50g Fr. 10.90
verschiedene Chorizo Sorten ( spanische Paprikawurst)
Auswahl von verschiedenen Chorizo Sorten (spanische
Paprikawurst) teilweise pikant

Lomo Artesano ©® 50g Fr. 10.90
spanisches Trockenfleisch (Schweinefilet)

Spanisches Trockenfleisch, hergestellt aus dem Schweinefilet
und Luftgetrocknet.

Fein geschnitten — ein Genuss

Chorizo relleno ® Fr. 8.90

rassige Chorizoscheiben
Rassige Chorizoscheiben gefilllt mit feinem Thonmousse

Allergen- Fleisch und Fischdeklaration

Herkunft von Fleisch und Fisch variiert.
Bitte beachten Sie die Deklaration am Biiffet.

Die h&ufigsten Allergenen Stoffe sind in dieser Karte
ausgewiesen. Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal. Kreuzkontaminationen aller
Allergene, sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen einzelner Produkte sind nicht
auszuschlieflen.

@ Laktosefrei  (©)Glutenfrei ) Vegan .~ Spezialitat
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warme Tapas "Fleisch”

Pan con Tomate y Serrano 1] Fr. 9.40

Tomatenbrot mit Serrano
Gerostetes Brot mit frischen Tomaten, Knoblauch, Olivendl,
Meersalz und Serrano (spanischem Rohschinken)

Albondigas Fr. 9.90

Hackfleischbéllchen auf rassiger Tomatensauce
Hausgemachte Fleischballchen an wirziger Tomatensauce
(vom Rind und Schwein)

Pincho Moruno de Pollo en Cous Cous y Allioli

Pouletspiess auf Cous Cous 0o Fr. 11.40
Maurischer Pouletspiess auf Cous Cous mit Zuchetti und

Allioli

Pollo al Limon 0o ® Fr. 10.80

Poulet an Limetten- Zitronensauce
Gebratene Pouletbruststiicke an einer kraftigen Zitronensauce
und Limettenrasepel

Pollo al Horno con Aceitunas 0O ® Fr. 13.40

Poulet aus dem Ofen mit Oliven
Saftige Pouletbruststicke aus dem Ofen mit Oliven,
Weisswein, Cherrytomaten und frischen Krautern

Muslitos a la Miel 0O ® Fr. 9.60

Pouletschenkel mit Honig
Kleine Pouletschenkel aus dem Ofen mit einer Zitronen-

Honig- und Chillymarinade

Conejo al Ajillo 0 ® Fr. 16.80

Kaninchen mit Knoblauch
Mit Knoblauch gebratene Kaninchenstlcke (Schlegel)

Pincho de Cordero (/] Fr. 10.90

Lammspiesse mariniert
Gebratene Lammspiesschen mit frischen Krautern

Datiles con Naranja y Panceta ® Fr. 9.80

Datteln mit Orange im Speckmantel
Gebackene Datteln mit Orangen- Kaseflllung im Speckmantel

Datiles con Panceta 0O ® Fr. 9.20

Datteln im Speckmantel
Gebackene Datteln im Speckmantel mit Mandelkern

Croquetas de la Casa : Fr. 10.60

Fleischkroketten
Hausgemachte Fleischkroketten

Chorizo al Vino tinto 0 Fr. 10.80

Chorizo in Rotweinsauce
Spanische Paprikawurst in Rotwein gegart

Secreto Iberico 0 ® Fr. 36.80

Zwischenrippenstlick vom Iberischen Schwein
Zwischenrippenstiick vom Iberischen Schwein (Pata Negra)
dazu frittierte Kartoffelwirfel und Gemuse

Parilliada de Carne 0o ® Fr. 34.80

gemischte Fleischplatte
Fleischplatte mit Secreto Iberico, Lammspiess, Pouletspiess

und Chorizo dazu fritierte Kartoffeln und Gemuse



